


C’è un luogo, in cui creatività 


e passione si esprimono liberamente. 

È la Cucina! 


La brace è lo strumento 
per condividere con voi il nostro lavoro. 


Fuoco, Fumo e Calore. 
Uno strumento che unisce, simbolo di convivialità e di una scintilla sempre 

ardente. 


There is only one place where creativity, and passion freely express 
themselves...the kitchen! 


The embers grill is the tool to share

our work with you. 


Fire, Smoke and Heat. 

A tool that unites, a symbol of conviviality and a spark that always burns. 


Chef Adriano Magnoli 

Pastry Chef Antonella Mascolo 


menu degustazione 

tasting menu 


I menù sono uguali per l’intero tavolo.

Tasting menu is the same for the entire table.


Il menu degustazione è obbligatorio 
per tavoli superiori alle 4 persone. 

For tables with more than 4 people, the tasting menu is required for the entire 
table.


È possibile ordinare à la carte un minimo di due portate per persona. 

You can order a la carte for a minimum of two courses per person. 




I menù sono uguali per l’intero tavolo.

Tasting menu is the same for the entire table.


“Fate Vobis” 
4 Portate a vostra scelta dal menu 

antipasto, primo, secondo e dessert  

4 Courses of your choice from the menu 

appetizer, first course, second course and dessert 
60.


 

“Famo Nobis” 

6 Portate a scelta dello Chef 

6 Courses chosen by the Chef 


80.

 


Abbinamento vini 4 calici 

Wine pairing 4 glasses 


35. 


Abbinamento vini 6 calici 

Wine pairing 6 glasses 


50.

 


Abbinamento succhi e infusi 
Juice pairing 

30.

 


Servizio e la nostra selezione di pane 

Homemade bread selection and service 


4. p.p.




menù tradizione

traditional tasting menu  


Antipasto | Appetizer 
Carciofo alla romana in vignarola


Artichoke roman style with vignarola


Primo | First course 
Gnocchi ripieni Cacio & Pepe, con bieta e limone fermentato 


Cheese and pepper stuffed potato gnocchi, with chard and fermented lemon 1,7

 

Secondo | Main course 
Porchetta homemade alla carbonara


Roasted pork with carbonara sauce 3,7


Dessert

Maritozzo con il gelato del giorno 


Maritozzo brioche with ice cream of the day 1,3,7


60.


Questo menù è valido solo se ordinato da tutti i commensali del tavolo 
This menu only applies if is ordered by everyone at the table




menu à la carte 

antipasti | starters 


Fagioli con le cotiche di seppia 

Beans with cuttlefish codes 3,9,14


25. 


Ciriola con lievito madre al nero di seppia, avocado e insalata di mare 

Grilled bread with black ink of cuttlefish, avocado and seafood salad  1,4,14


22. 


Strudel di Mela-nzana alla parmigiana 12,7

Parmigiana aubergine strudel 1 


22. 


Creme bruleè di cipolle, pulled chicken bbq e patè di fegatini 1,3,7 
Onion creme bruleè, bbq pulled chicken  

and liver patè 1,3,7 
22. 


primi | pasta 
 


Pomodoro con il riso alla brace 

Grilled rice with tomato, basil and oregano 

22.


 

Gnocchi ripieni Cacio & Pepe, con bieta e limone fermentato  

Cheese and pepper stuffed potato gnocchi, with chard and fermented lemon 1,7 
24.


 

Spaghetti al bronzo Barilla


“ajo, ojo e peperone alla brace” 

Spaghetti "garlic, oil and grilled pepper" 1 


22.

 

Raviolo croccante con patata affumicata, cozze ‘nduja e prezzemolo  

Crispy ravioli with smoked potato, mussels, ‘nduja salami and parsley 1,7,14 

24. 




secondi | main courses

 


Agnello, cacio fondente ed erbe di campo 7,9  
Lamb, melted cheese and country salad 7,9


Pescato alla pizzaiola 4 

Catch of the day, tomato, oregano, olives and capers 4


Porchetta homemade alla carbonara 3, 7

Roasted pork with carbonara sauce 3, 7


Baccalà, ceci e rosmarino1,7 

Black cod, chickpeas and rosemary 3


26. 


Carciofo alla romana in vignarola 

Artichoke roman style with Vignarola 


22 


dessert

Fragole, panna e champagne 

“…fragole sotto la luna”


Strawberries, cream and champagne 
“…strawberries under the moon” 7 

Tropical-Caramel

Tartelletta al caramello e frutti gialli  


Tartlet with caramel and yellow fruits 1,3,7 


Ciocco-Cocco

Burnt cheesecake al cioccolato e gelato di cocco


Chocolate- Coconut 

Chocolate burnt cheesecake with


coconut ice cream 3,7 


Maritozzo con il gelato del giorno 

Maritozzo brioche with ice cream of the day 1,3,7


 

14. 


